Kolagenové vyrobky Viscofan

Nejedlé kolagenové obaly Naturin

Na prvni pohled

\ pfipadé zajmu

o specifikace uvadéjici podrobnéjsi

udaje o piistusnych vyrobcich se obrafte,

prosim, na Vadeho mistniho distributora,
Vedkeré (daje jsou zalofeny na nadich aktualnich
znalostech a jsou otistény bez zaruky. V zavislosti
na technologickém vyvoji si Viscofan vyhrazuje
pravo informace pozménit & dopliovat.

Vyhoda

Vzhled

Stalost kalibru

Pevnost pfi
sponovani / vazani

Chovani
béhem zrani

Bez tukovych a
zelatinovych kapes

Loupatelnost

Prostupnost / uzeni

Konfekce

Sortiment

Zisk

Pripravené k plnéni

Specialni tvary

Komentar

Rovna a véncita kolagenova stfeva Naturin pro tepeln& opracované
a trvanlivé masné vyrobky jsou vyrobena na miru viem tradi¢nim
masnym vyrobkam.

Nejedla kolagenova stfeva Naturin se mohou pochlubit jednotnosti
a stalosti kalibru.

Kolagenova stieva Naturin jsou velmi stabilni pro sponovani a
snadno zpracovatelna na veskerych standardnich sponovacich
strojich. Stejné tak jsou tizasné poddajna pro ruéni vazani.

Kolagenova stfeva Naturin pro trvanlivé masné vyrobky se chovaji
dokonale diky pfesné vyvaienému pomeéru mezi propustnosti

pro vodni pary a zranim a susenim. Obal zlistava s vyrobkem spojen
po celou dobu zrani a nasledné jej lze z hotového vyrobku

snadno sejmout.

Pouziti nejedlych kolagenovych obalt Naturin minimalizuje vznik
rizika vyskytu tukovych a Zelatinovych kapes ve Va3em vyrobku.

Nase nejedlé kolagenové obaly je moZné snadno a rychle sloupnout.
Skvéla loupatelnost zvy3i atraktivnost Vaseho vyrobku a s jistotou
pomze ovlivnit volbu koneéného spotrebitele.

Vynikajici a skvéle vyvaiena prostupnost pro kour a vodni pary je
predpokladem pro prvotiidni chut a aroma Vaseho vyrobku.

Nase obaly jsou nabizeny v nejriiznéjsich konfekénich Gpravach
na miru, at uz jde o role, pfifezy ¢i nafasnéné roubiky, ¢imz jsou
pfedurceny k optimalnimu zpracovani na viech naraZecich
systémech.

Z naseho Sirokého sortimentu rovnych a vénditych nejedlych kolagenowvych
obal(l si vzdy budete schopni zvolit perfekini obal pro Va3 tepelné opracovany
€i trvanlivy vyrobek.

Nase kolagenova streva jsou bezkonkurenéni i diky usporam, které
Jejich zpracovani prinasi.

Résnéné kolagenové obaly Naturin jsou dostupné také v (ipravé, kter4
nevyzaduje jejich namaceni pfed narazenim, tzv. RTS — Ready To Stuff
uprava. Tim Setfi Vas cas a Vasi praci.

Nejedla kolagenova stfeva Naturin pro trvanlivé masné vyrobky
jsou rovnéz k dispozici v podobé nejriiznéjsich specialnich tvart
(napf. tvar sacku, méchyfe & prasatka).
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Nejedla kolagenova streva Naturin -

délaji salam dokonalym!

Rovna a véncita kolagenova stfeva Naturin pro tepelné
opracované a trvanlivé masné vyrobky predstavuji
bezeSvy obal vyrobeny z vysoce kvalitniho kolagenu.
Tyto obaly propdj¢uji masnému wvyrobku presné ten
typicky libivy vzhled vyhledavany spotfebitelem. Nase

kvalitni vyrobky nabizi bezkonkurencni vyhody pro

zpracovatele i spotiebitele zaroven.

Sortiment

Rovna streva
Naturin Klassik:

Naturin EW-D:

Naturin R2:

Naturin R2L-D;
Véncdita streva

Naturin Kranzdarm:

Naturin EW-D-KD:

Naturin ER:

Naturin ER-KR:

Naturin R2L-D-KD:
Maturin KRA-R2L:

Pro tepelné opracované masné vyrobky
(obsahuje integrované koufové aroma)

Pro tepelné opracované zauzené masné vyrobky;

vyhovuje vysokym narokim na rychlost zpracovani
(bez integrovaného koufového aroma)

Pro trvanlivé masné vyrobky s dlouhou dobou zrani
Pro trvanlivé masné vyrobky; vyhovuje vysokym
narok(im na rychlost zpracovani

Pro tepelné opracovane neuzené i zauzené masne
vyrobky a pro trvanlivé roztiratelné vyrobky
(obsahuje integrované koufové aroma)

Pro tepelné opracované zauzené masné vyrobky
(bez integrovaného kourového aroma)

Pro tepelné opracované neuzené i zauzené masne
vyrobky

Alternativa k obalu Naturin ER pro malé porce
Pro trvanlivé masné vyrobky tvaru podkovy

Pro trvanlivé masné vyrobky tvaru podkovy

o uZim priiméru zakfiveni

Nominalni kalibry
Naturin Klassik: 40 mm - 120 mm
Naturin EW-D: 42 mm - 140 mm
Naturin R2: 43 mm - 135 mm

Naturin R2L-D:
Naturin Kranzdarm:
MNaturin EW-D-KD:
Naturin ER:

MNaturin ER-KR:
Naturin R2L-D-KD:
Naturin KRA-R2L:

Barvy

Naturin Klassik:
Naturin EW-D:

Naturin R2:
Naturin R2L-D:
Naturin Kranzdarm:

Naturin EW-D-KD:
MNaturin ER:
Naturin ER-KR:

Naturin R2L-D-KD:
Naturin KRA-R2L:

32 mm-110 mm
33 mm -58 mm
32 mm-58 mm
30 mm - 43 mm
36 mm - 43 mm
35mm-58 mm
34 mm - 38 mm

transparentni

transparentni, mahagonova, lososova,
sametova, hnéda 70

transparentni

transparentni, bila, mahagonova, hnéda 70
transparentni, mahagonova, lososova,
karamelova

transparentni, mahagonova, lososova,
cervena TR

transparentni, Cervena 02, Cervena 17, Cerna,
karamelova

transparentni

transparentni, hnéda 37

transparentni

Dalsi informace jsou uvedeny v nasem Katalogu vyrobki

Zpracovani

®
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Vétsina téchto kolagenovych oball se pfed narazenim namaci
v min. 10% roztoku kuchyriské soli (v pfipadé fasnénych
vyrobk( pfiblizné 5 minut a pfifezd pfiblizné 10 minut)

Naturin R2L-D se namaci v 15% roztoku kuchynské soli
po dobu minimalné 1 hodiny

Rasnéné obaly ER a ER-KR se pred narazenim nenamacej,
jsou z vyroby pfipraveny k okamiitému narazeni

NaraZejte bez pristupu vzduchu a fadné zasponuijte ¢i zavaite

Teplota pfi vafeni by po predchozim zasu3eni a zauzeni
neméla presahnout 75°C

Po uvareni vyrobek zchladte
Vhodné pro veskeré standardni udici a varné systémy

Zrani

®

Doporu¢ujeme postupné snizovani teploty a relativni vihkosti (RH)
z pfibliiné 22°C/95% RH na 18°C/85% RH za nizké rychlosti proudéni
vzduchu (0.2 m/s—0.5 m/s) po dobu 7 - 10 dni

Nasledné doporucujeme vyrobky dosouset ¢i skladovat
pfi 16°C/ 75-80% RH
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